
食材リスト

5 コースの丸ごとメインロブスター &
テンダーロインビーフディナー

乳製品  
（乳/ バター） 卵 にんにく 玉ねぎ ナッツ 甲殻類

大豆
（醤油、大豆

レシチン） ビーガン グルテンフリー

前菜バー

国産・輸入チーズ各種 ü ü
季節のフレッシュ

トロピカルフルーツ ü ü
クラッカー ü ü ü ü

サラダ

ハワイアングリーン ü ü
自家製リリコイタラゴン 

ヴィネグレット ü ü ü ü ü

ノバスコシア
産地直送 

丸ごとメイン
ロブスター

ノバスコシア産地直送 
1パウンド以上の丸ごとメインロブスター ü ü ü

バターソース ü ü ü
ポン酢ソース ü ü

テンダーロイン
ビーフ

テンダーロインビーフと
シーズニング ü ü ü ü

スウィート マデイラワインソース ü ü ü ü
アイダホ産ラセットポテトと

ハワイ島産沖縄芋のマッシュポテト1 ü ü ü
季節のフレッシュ

ベジタブルのソテー2 ü ü ü ü ü
デザート ハワイアンマンゴームースケーキ ü ü ü

パン

焼き立てのふりかけラボッシュ ü ü ü
スウィートバターブレッドスティック ü ü

バター ü
魚

(代替えアントレ)
メインアントレの 
１と２が付きます

本日の魚 ü ü
ブールブランソース ü ü ü ü

チキン
(代替えアントレ)
メインアントレの 
１と２が付きます

グリルド ローズマリー
オリーブオイルチキン ü ü
ブールブランソース ü ü ü ü

ビーガン/
グルテンフリー

(代替えアントレ)

完熟トマト ピラフ、ペストソース ü ü ü ü
ズッキーニ ナポレオンロミトマト、

豆腐とアスパラガスの
バルサミックリダクション ü ü ü ü

上記にコナブレンドコーヒー &紅茶。 MSGは使用しておりません。メニューは変更する可能性がございます。
こちらの食材リストの確実性は100%ではございません。目安としてご参照ください。

 スリースター 
サンセットディナー ＆ ショー® 

2026
SH2

12.22.25


